
IETS TE VIEREN?
VOOR GROEPEN | VERJAARDAGEN EN JUBILEA

Geniet van een heerlijk verzorgd buffet, 
een smaakvol menu of een  

feestelijk aangeklede borrel.

Wij zorgen voor de sfeer, 
jullie hoeven alleen maar te genieten!



   

Heeft u allergieën? Of wenst u een alternatief. 

Laat het ons weten en we houden hier rekening mee.
M = Vegetarisch

GROEPSLUNCH
VANAF 10 PERSONEN

€ 26,50 p.p. 
M TOMATENSOEP

kruidenolie | croutons | crème fraîche

LUXE BELEGDE SANDWICHES
twee sandwiches p.p. met diverse soorten beleg, o.a.;  

carpaccio | zalm | tonijnsalade | rosbief | geitenkaas | gezond

BROODJE RUNDERKROKET
met mosterd

 

EXTRA BIJ TE BOEKEN

GLAS CAVA OF PROSECCO   € 8,00
PETIT FOUR   € 5,50

DESSERT DU CHEF   € 9,50

NATAFELEN MET

KOFFIE OF THEE vanaf € 3,50
TRUFFEL   € 2,75

slagroom of salted caramel

SCROPPINO   € 9,50



   

KEUZEMENU
GENIETEN BIJ BABYLON

VANAF 15 PERSONEN

€ 39,50 p.p. 
VOORGERECHTEN

M TOMATENSOEP
kruidenolie | croutons | crème fraîche

M CAPRESE SALADE
incatomaten | burrata | pesto | rucola | pijnboompitten

RUNDERCARPACCIO
Parmezaan | pesto | pijnboompitten | kaascracker

OOSTERSE TONIJN SASHIMI
wasabimayonaise | soja gel | sesam | wakame | lente-ui

HOOFDGERECHTEN

RUNDERRIBEYE
donut van groenten | doperwten | shiitake | chimichurri

M BURRATA CITROENRAVIOLI
Parmezaan | bieslook | beurre noisette  

hazelnoot | zoetzure pompoen

SATÉ VAN VARKENSHAAS
piel de sapo meloen | atjar van rode kool 

cassavechips | pindasaus

KIP SUPRÊME
pomme dauphine | krokante kippenhuid  

Japanse broccoli | mosterdsaus

VIS VAN DE DAG
verse vis | garnituur van het seizoen

NAGERECHTEN

CRÈME BRÛLÉE
tonkabonen | tuile | huisgemaakt vanille-ijs

TOREN VAN BABYLON
vanilleparfait | bastogne | warme chocoladesaus | slagroom

KAASPLATEAU
vier kazen van de chef | vijgenchutney | portstroop | vijgenbrood

KOFFIE MET SLAGROOMTRUFFEL



BUFFET BABYLON
VANAF 20 PERSONEN

€ 39,50 p.p. 
Kinderen t/m 10 jaar op basis van nacalculatie

Kinderen vanaf 11 jaar volledig tarief

STARTER

M TOMATENSOEP
kruidenolie | croutons | crème fraîche

KOUDE GERECHTEN

AMBACHTELIJK BROOD
vers afgebakken broden | kruidenboter  

aioli | hummus | tapenade

M SALADE BAR
gemengde sla | little gem | komkommer | cherrytomaat paprika 

rode ui | wortel | maïs | feta | Parmezaanse kaas  
croutons | pittenmix | Caesar- | honing-mosterd- of balsamico-

kruidenvinaigrette

RUNDERCARPACCIO
basilicumpesto | Parmezaanse kaas | pijnboompitten

VISSCHOTEL
zalm | tonijn | haring | makreel  
garnering van citroen en dille

WARME GERECHTEN

BOEUF BOURGUIGNON
gestoofde runderschotel | zilveruitjes | bacon

WARME BEENHAM
vers gesneden op het buffet | honing-mosterdsaus

VISCURRY
diverse vissoorten | seizoensgroenten | romige currysaus

KIPSATÉ
atjar | satésaus | cassavechips

BIJGERECHTEN
friet met mayonaise | witte rijst | aardappelgratin

EXTRA GENIETEN?

DESSERTBUFFET   € 9,50 p.p.
crème brûlée | cheesecake | brownie | vers seizoensfruit

   



WALKING DINNER
VANAF 20 PERSONEN

€ 39,50 p.p.
Kinderen t/m 10 jaar op basis van nacalculatie

Kinderen vanaf 11 jaar volledig tarief

AMUSE

RUNDERCARPACCIO
pesto | brioche | Parmezaan

VOORGERECHT

M TOMATENSOEP
kruidenolie | croutons | crème fraîche

TUSSENGERECHT

HUISGEMARINEERDE ZALM
dille-emulsie | tomasu sojasaus | sojabonen

HOOFDGERECHT

MAISKIP
crème van mais | veloute | groene asperges

NAGERECHT

DESSERT DU CHEF
heerlijk dessert samengesteld door de chef



www.babylonhotel.nl  
T. +31 (0) 72 5723906

BABYLON BORREL
VANAF 15 PERSONEN

€ 15,00 p.p.
BROOD | AIOLI | OLIJVEN | NOOTJES

M TOMATENSOEP 
kruidenolie | croutons | crème fraîche

TWEE RONDES WARME BITTERGARNITUUR

TWEE RONDES CROSTINI’S
belegd met o.a. carpaccio | zalm | parmaham | geitenkaas | tonijn

DRANKARRANGEMENT
VANAF 10 PERSONEN

€ 25,00 p.p.
TWEE UUR HOLLANDSE BAR: 

bier | fris | huiswijn | koffie | thee | sap

UUR VERLENGING € 10,00 P.P.

Alle arrangementen en prijzen zijn geldig  
tot mei 2027, onder voorbehoud van  

uitzonderlijke prijsstijgingen bij onze leveranciers.





