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DINER KAART

STARTER

AMBACHTELIJK BROOD 6,5

gezouten boter | aioli | truffelcreme

VOORGERECHTEN

SOEP VAN HET MOMENT 7,5

de bediening vertelt u graag meer

ZACHT GEGAARDE KNOLSELDERI]J
12,5

cremeux van gepofte paprika | dragon |
zeekraal & hazelnoot

PROEVERI] VAN DE CHEF
V.A. 2P. - P.P. 15

10 luxe belegde crostini’s hapjes en een soepje

RUNDERCARPACCIO 13

Parmezaanse kaas | pesto | pijnboompitten
bitterbal van Old Amsterdam

GAMBA'S PIRI PIRI

bosui | knoflookolie | piri piri pepers
broodje om te dippen

13,5

GEKONFIJTE PARELHOEN TERRINE

piccadilly | stoofpeer | pistache 14
- SUPPLEMENTEN -
PUNTZAK FRITES MET MAYONAISE 3,5
KNAPPERIGE SALADE 3,5
GROENTE VAN HET MOMENT 8,5
GEBAKKEN CHAMPIGNONS 8,8
KLASSIEKE PEPERSAUS 3
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HOOFDGERECHTEN

POMPOEN STEAK UIT DE JOSPER 20

rode uien compote| garnituur van het seizoen

DRY AGED VLEESSPECIALITEIT

een perfect stuk vlees heeft niets anders nodig
dan tijd en de juiste omstandigheden.

28,5

OSSENHAAS & STOOF ROULEAUX 28

kalfsjus | garnituur van het seizoen

CATCH OF THE DAY

groene kruide beurre blanc

26,5

HERTEN BIEFSTUK 28

wiskey jus | garnituur van het seizoen

SATE VAN VARKENSHAAS

piel de sapo meloen | zoetzure groenten atjar van
rodekool | cassave chips | pindasaus

19,5

DESSERT

PASSIE VOOR CHOCOLA

pure brownie| passievrucht coulis| passievrucht sorbet
choco truffel

CREME BRULEE 8

vanille-ijs | kletskop

DAME BLANCHE

taartje van vanille-parfait | warme chocoladesaus
slagroom

CHEESECAKE 8

limoensorbet-ijs

8.5

8.5

SCROPPINO 7,5

wodka | prosecco | vanille-ijs | limoen-ijs

GESTOOFDE CHAMPAGNE PEER 7,5

Champagne ijs | frambozen coulis
crumle van witte chocola



